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DENOMINAZIONE DEL PRODOTTO:  

 

Pesce spada con pomodorini olive e capperi 220 g 

Preparazione gastronomica a base di pesce spada, pomodorini, olive e capperi, surgelata 
 

 

 

INGREDIENTI 
 
 
 
 
 

 

 

Pesce spada 45%, salsa [acqua, vino bianco (solfiti), olio extravergine di oliva, 

brodo di pesce [sale iodato, estratto per brodo di proteine vegetali di soia e di 
mais, verdure disidratate in proporzione variabile (patata, carota, cipolla, aglio, 

sedano, prezzemolo, pomodoro), merluzzo disidratato, olio di semi di mais, 

gamberetto disidratato, granchio disidratato], sale, addensante: gomma guar, 
aglio, prezzemolo], pomodorini 23%, olive 7% (olive, acqua, sale, acidificante: 
acido citrico), capperi 2% (capperi, sale). 

 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE-  

Parametro Riferimento 

ASPETTO 
 

Trancio di pesce spada avvolto da una delicata salsa, con contorno di olive e 
capperi 

COLORE 
 

Variegato: dal bianco del filetto, al verde della salsa, al colore di olive e capperi  

ODORE-SAPORE 
 

Gusto delicato di pesce spada  arricchito da una salsa al profumo aglio e 
prezzemolo  

 

ALLERGENI  

da cross contamination 

(Dir 89/2003/CE e Dir 142/2006/CE) 

 

 

Contiene pesce, solfiti, soia, crostacei, sedano   
 

Potrebbe contenere tracce di: molluschi, senape, latte, 

glutine  
 

ORGANISMI GENETICAMENTE MODIFICATI 

O.G.M. (CE n°1829/2003 e 1830/2003) 

 

 
Ai sensi della normativa vigente il prodotto è garantito come non 
ottenuto mediante tecniche di modificazione genetica 
 
 

DICHIARAZIONE NON IRRADIATO 

CE 1999/2/CE/e 1999/3/CE 

 

 

 
Ai sensi della normativa vigente il prodotto non ha subito 
trattamenti con radiazioni ionizzanti 
 
 

 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE- MICROBIOLOGICAL FEATURES 

Parametro- Parameter Limite- Limit Riferimento-Ref. 

Lysteria monocytogenes Assente/25g Reg. CE 2073/2005 

Salmonella spp Assente/25g Reg. CE 2073/2005 

Escherichia coli <100 UFC/g Reg. CE 2073/2005 

Coliformi totali <1000 UFC/g Reg. CE 2073/2005 

Staphilococcus aureus <100 UFC/g Reg. CE 2073/2005 
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MODALITA’ DI UTILIZZO 
Togli la vaschetta dall’astuccio e segui le istruzioni. Non occorre scongelare il prodotto 

Forno a 
microonde   

Solleva una parte della pellicola trasparente e cuoci per 6-7 minuti a 750 W. I tempi di 
cottura possono variare in funzione della tipologia e marca del forno a microonde 

Forno 
tradizionale  

Rimuovi completamente la pellicola trasparente dalla vaschetta e cuoci per 15-20 minuti a 180 °C nel 
forno preriscaldato e ventilato. Non usare né il forno a gas né la modalità grill. 

Padella   Disponi il contenuto della vaschetta in una padella antiaderente: aggiungi mezzo bicchiere d’acqua e 
cuoci con coperchio per circa 7-8 minuti, girando delicatamente il pesce a metà cottura. 

 
 

CONFEZIONAMENTO E PALLETTIZZAZIONE 

Imballo primario Vaschetta  C/PAP 81  

Film superiore PET 1 

Imballo secondario  Astuccio in cartoncino  PAP 21 

Peso netto  220 g   

Pallettizzazione  144 cartoni (12 ct x 12 strati) – 8 confezioni per cartone  

 
 
 
 

CONSERVAZIONE DOMESTICA  

Nel congelatore 

****o***  
(-18°C) 

Vedi data riportata sulla confezione 
 

** (-12°C) Un mese 
 

* (-6°C) Una settimana 

Nello scomparto 
del ghiaccio  

3 giorni 

Nel frigorifero  24 ore 

 
 
 

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE  24 MESI DALLA DATA DI PRODUZIONE  

CODICE EAN  8000934005302 

 

 
udm  

Valore 

su 100 g 

Valore 

a porzione 220 g 

Energia Kj  328 722 

Kcal 78 172 

Grassi g 4.0 8.8 

Di cui saturi g 0.8 1.8 

Carboidrati g 1.7 3.7 

Di cui zuccheri g 1.3 2.9 

Proteine  g 8.9 20 

Sale  g 1.2 2.6 
 


