ALEMAGNA ® — CORNETTO MAXI PLUS CREMA

NOME PRODOTTO: CORNETTO MAXI PLUS CREMA
CODICE PRODOTTO: 34000826

CODICE EAN: 8000300390131

FORNITORE: Acquaviva

DENOMINAZIONE LEGALE: Prodotto gia lievitato. Prodotto dolciario da forno, congelato da cuocere — Conservare ad
una temperatura non superiore a -15°C

DATI PACK/SCHEDA TECNICA/TABELLA NUTRIZIONALE:

e Ingredienti: farina di frumento, ripieno al gusto di crema 23,5% (acqua, zucchero, sciroppo di glucosio, amido
modificato, olio vegetale (palma), latte scremato in polvere, stabilizzanti (cellulosa microcristallina,
carbossimetilcellulosa), conservante sorbato di potassio, aromi, colorante caroteni), margarina vegetale (oli e
grassi vegetali (palma, girasole in proporzione variabile), acqua, sale, emulsionanti mono- e digliceridi degli acidi
grassi, aromi, correttore di acidita acido citrico), acqua, lievito madre 5% (farina di frumento, acqua), zucchero,
lievito di birra, glutine di frumento, uova, sale, stabilizzante isomalto, burro, aromi, proteine del latte, sciroppo di
glucosio, latte scremato in polvere, emulsionanti E472e, destrosio, colorante beta-carotene, gelificante agar-agar,
acidificante acido citrico, olio vegetale (colza), agente di trattamento della farina acido ascorbico, enzimi (alfa
amilasi, xilanasi). Puo contenere frutta a guscio, soia e semi di sesamo.

e  CONSERV: Conservare a -15°C

e MODALITA DI PREPARAZIONE: Disporre il prodotto sulle teglie, distanziandolo. Inserire direttamente nel forno
ventilato preriscaldato a 170°C per 26-30 minuti. Dopo la cottura lasciare raffreddare i prodotti. Da consumarsi
previa cottura.

e INFORMAZIONI NUTRIZIONALI, VALORI MEDI:

PER 100G

Energia 1304 kJ
312 kcal

Grassi 17¢g
- Di cui acidi grassi saturi 8,78
Carboidrati 35¢g
- Dicui zuccheri 13 g
Fibre 08¢g
Proteine 548
Sale 0,43 g

GLUTEN FREE (si / no): No
PRESENTE A PRONTUARIO ANNO CORRENTE (si/no): No

CONTENUTO PACK: Peso per pezzo: 100 g — N° Pezzi: 45 — Peso Cartone: 4.500 g
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