Specifica articolo

Numero articolo 21810000
PASTRIDOR Nome articolo BESTBLENDS GIRELLA CREMA E UVETTA 105G

Thaw , Bake & Serve

Data di produzione: 17/04/2024

Descrizione

<P>Girella crema e uvetta.</P>

Foto

Ingredienti

Pasta: farina di FRUMENTO, acqua, olio di palma, lievito, zucchero, burro (LATTE), olio di cocco, LATTE scremato in polvere,
olio di semi di colza, sale, glutine di FRUMENTO, LATTOSIO, emulsionante (E471), correttore di acidita (E330), aroma
naturale, agente di trattamento della farina (E300), enzimi, UOVA. Farcitura: crema pasticcera (LATTE) (26,7%) acqua,
zucchero, amido modificato di patata (E1414), UOVA, LATTE intero in polvere, siero di LATTE in polvere, UOVO intero in
polvere, aroma naturale di vaniglia con altri aromi naturali (LATTE), estratto di vaniglia, colorante (E160a(iii)), uvetta (7,5%),
olio di girasole. Decorazione: UOVA. Puo contenere tracce di: nocciole, mandorle, soia.

Proprieta fisiche

Unita Minimum  Destinazione Maximum
Peso g 88,00 105,00 121,00
Lunghezza cm 7,50 8,50 10,00
Larghezza cm 6,90 8,00 9,10
Altezza cm 2,00 3,50 5,10
Proprieta microbiologiche (Calculated)
muffe/g < 300
salmonella/25g Assente
cereo bacillo/g <300
e.coli/g <10
Coagulasi pos. Stafilococco <300

Proprieta nutrizionali (Calculated)

pro 100g Assunzioni di

riferimento per

100g (%)

energia (kJ) 1202 kJ 14,3
energia (kcal) 287 kcal 14,4
grassi 13g 18,1
- di cui saturi 729 35,8

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata & disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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pro 100g Assunzioni di

riferimento per

100g (%)

carboidrati 379 14,3
- di cui zuccheri 14 g 15,3
fibre alimentari 159 4.9
proteine 529 10,5
sale 0,62 g 10,3

Assunzioni di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata & disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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Nome articolo BESTBLENDS GIRELLA CREMA E UVETTA 105G
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Data di produzione: 17/04/2024

Allergeni (Berekend)

glutine +

cereali contenenti glutine (grano) +

cereali contenenti glutine (segale) -

cereali contenenti glutine (orzo) -

cereali contenenti glutine (avena) -

cereali contenenti glutine (farro)

cereali contenenti glutine (kamut)

frutta a guscio

arachidi

mandorle

nocciole

noci

noci di acagiu

noci di pecan -

noci del Brasile -

pistacchi -

noci macadamia -

latte +

lattosio +
+
?

W )

uova
soia
semi di sesamo -
solfiti (da €220 a e227) (> 10ppm) -
sedano -
senape -
pesce -
crostacei -
molluschi -
lupini -
- = assente ? = eventuale contaminazione + = presente

Condizioni di immagazzinaggio e distribuzione

- Non interrompere la catena del freddo e conservare il prodotto ad una temperatura di minimo-18°C.
- Non ricongelare mai i prodotti decongelati.

- Non impilare i pallet I'uno sull'altro.

- Tenere sempre la confezione chiusa.

- Durata 12 Mesi dalla data di produzione.

- La data di scadenza (MM/AAAA) ¢ indicata sull’etichetta.

Imballaggio

Imballaggio primario:

Tipo di sacchetto: ?HDPE bag in box folie 41,5/17,2 x 0,018?
Pezzos/Sacchetto: 36

Imballaggio secondario:

Scatola: Lunghezza:393 mm - Larghezza:290 mm - Altezza:184 mm
Peso lordo: 4 153,15 g

Peso netto: 3 780,00 g

EAN Code: 5413056019561

Pezzos/Scatola : 36

Sacchetto/Scatola : 1

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata & disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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Data di produzione: 17/04/2024

Pallettizzazione:
Tipo di pallet: pallet Euro
Peso lordo: 353,75 Kg
Peso netto: 302,40 Kg
numero di strati per pallet: 10
numero di scatola per pallet: 80
Altezza del pallet articoli inclusi: 1,98 Mtr

Voce doganale
19012000

Istruzioni per 'uso

Tempo di scongelamento...............: +/- 30 min
Tempo di cottura in forno ...............: +/- 21 min
Temperatura di cottura in forno......: 170-180 °C
Tempo di lievitazione ...................... /
Temperatura di lievitazione.............: /

Per garantire un’ottima qualita, vi consigliamo di consumare i prodotti finiti preferibilmente entro il 12 Ore se conservato a
temperatura ambiente (15°C - 25°C). Le presenti istruzioni di cottura sono puramente informative e devono essere adeguate al
tipo di forno e al numero di prodotti. Anche i tempi di lievitazione e di decongelamento dipendono da diversi fattori fra cui
temperatura ed umidita.

GMO

Per quanto a nostra conoscenza, i nostri prodotti non contengono ingredienti geneticamente modificati né additivi.

Per quanto riguarda gli ingredienti o gli additivi dei nostri prodotti, abbiamo richiesto ai nostri fornitori che i loro prodotti utilizzati
per i nostri prodotti non siano soggetti ad obbligo di etichettatura.

Le norme (CE) 1829/2003 e 1830/2003 sull'etichetta obbligatoria sui prodotti alimentari derivati da GMO non sono applicabili e
per questo prodotto non € obbligatoria nessun etichetta specifica.

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata & disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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PASTRIDOR

Numero articolo 21810000
Nome articolo BESTBLENDS GIRELLA CREMA E UVETTA 105G

Thaw , Bake & Serve

Etichetta

IT - BESTBLENDS GIRELLA CREMA E UVETTA 105G SURGELATO

Inprediati: Pasta facia di Frumento, acqu, ol di palma, lievilo, mechero, bllm(mle}, olmduucw latte croraio in polvere, oliv di serni di colzs, sale, plutine

Data di produzione: 17/04/2024

NL - BESTBLENDS SUISSE ROND 105G DIEPVRIES

Ingreiénten: Docg: tarwebloom, water, polmolie, st suiker, boter (melk), kokosnootolic, mager

di frumesto, Eattosko, culsionenie (471, correiors i acidit (E330), ﬂrﬂ- umm,lmva lmm <rema meligols, koolzadolic, ot rmegloen, uctose, emlgator (5471), Amwtengelaa (£330),

pasticeera (katte) (26,7%) acquz, mechern, amido modificato di patata (F1414), wova, latte intero . @oma nablik arom, cheteraar (£300), enzyme, el Vulling m:(vnllmc(l!ul)(zﬂ%)wm.

naurake di vanig/ia con altri srormi maturali (Ratie), wmdamgn.wmm(ﬁ\ﬁﬂaﬂmnwm(?s%),momgmlwmmmc sovs. P comesere m‘k U““I“) b nll()' i .Wv‘ﬁﬁ(ﬂ:;g‘lﬂ;:gﬁ;h

tracee di: noceiole, mandorle, sola, il et : i umm [m K s i)},

Do lo seoneelamento (+/- 30 min), D infornarc:a 170-180 C per /- 21 min. mfm(li%l‘ Decoratic: e K : bazednoten, amiandelen,
Soja

PT - BESTBLENDS ROLO PASSAS 1059 ULTRACONGELADO

Tngredientes; Massa: farinha de-trigo, igua, bleo de palme, levedura, aglear, maneiga (leite), bleo de coco, kite e pd magro, dlen de eanols, sa, gliten de
frigo, Iactuse, cmulsionante (E471), repulador de acidez (E330), arome notural, agente do trstamento de farinha (E300), enzima, ovo. Rocholo: eréme pahssiére
(ledte) (26,7%) igue, apieas, amido d batata modificado (E1414), ova, leite gondo 5200, soro de I cm po, uvo em pd, aroma nature! d beunilha com outros
aromas naturais (Leide), exirato de baunilha, corante (E160a(ii), uvas passasiuvas (7,5%), dlou de girassol. Decorago: ovo. Pode conter fragas de: avelis,
améndoas, soja.

Apos adescangelago (- 30 min). Leve ao formo & 170-180 °C por +/-21 min.

ES - BESTBLENDS ROLLO DE PASAS 105G ULTRACONGELADO

Ingredienics: Masa: harina de trigo, agu, accite de polma, levadurs, azicar, mastequilla (leche), aceite de coco, leehe desnatada en polvo, aceite de colza,
sal, aluten de trigo, Bactosa, cmulgente (E471), regulador de acide: (£330, aroma natural, apente de tratamilento de ks harina (B300), enzimas, hueva.
Relleno: crema de relleno (leche) (26,7%) agua, amicar, fécula de patata modificado (1414), hueva, leche ealera cn polvo, sucto de leche en polvo, huevo
caplvo, 1 de vainilla oon otros aromas rahurales (eche), extracto de vainilla, colorante (R 160a(ii), pusas (7, %), aceite de irasol.
Desoracin: buevo. Puede contener trazas de: avellanas, slmendras, soja.

Después de la deseongelacion (+/- 30 min), Homeea 170-180 °C a /- 21 min

. 9 (3,78kg)

Lantmannen Unibake Londerzeel NV - Nijverheidsstraat 3 - Belgium-1840 Londerzeel - + 32 (0) 52 315900

Naontdocien (. 0 min). Bakkin b 70160 € pre 1121 min
FR - BESTBLENDS COUQUE SUISSE RONDE 105G SURGELE

Ingsédients; Péte: farine do b, cav, hoile d.c'pdm\:, Iwun.', w.bﬂm(llil). hile de noix de
voco, bait écrémeé en poudre, huile de colzs, sel, gl 16, bactose, cmulsifiant (1471,
nmmunﬂhmdlh(l.ilﬂl,wm e, mmmmmtdcum(mn cnryme, oeuf.
Fourcage: fi E ) (26,7%) eay, suere, fécule de pomme de (e difié (E1414),
ocul, it enticr en poudre, laclosérum en poude (hit), poure deeuf entier, arfme naturel de
vanille avos d'autres arimes naturcls (taif), ovirait de vanille, colorant (E160ufiii)), raisin (7,3%),
huile de toumesol. Décoration: eeuf. Pent contenir des traces de: noiseltcs, amandes, soja.
Apris desonpélation (/- 30 min). Cuirod [0 180 °C pendant +/- 21 min

DE - BESTBLENDS ROSINENSCHNECKE 105G TIEFGEFROREN

Coda My Pastridor
e

G
Lot: 17/04/24[17/49 L00

Ten minste houdixar tol sinde - A consomme det

“cniy EBE & ML

Zaaten: Teig, Welzenmehl, Wasscr, Palmdl, Hofc, Zucke, Buttr (Milch), Kokossl,
MagorMilchpu!ver, Rapsdl, Salz, Welrenglute, Lakiose, Emulgator (1471), Sureregultor (E330),
wlitiches Aronis, Mehbetundungsmie (300), Erzym, B, Fllnng: Croms Fallung (mileh)
(26,74%) Wassex, Zucker, modifizierte Kartoffelstirke (B1414), EL  Molkepulver,
Volleipulver, natirfiches Vanillo Aromsa mil sndonen natlrichen Aromen (Milch), Vanile-fixtrakt,
FasbsofF(F160afi), Rusinn (7, 5%), Sooncablumendl, Dekoraton: . Kan Spuren entballen vou:
Haselniisse, Mandeln, Soja.

Mach dem Auftauen {1~ 30 min). Backen auf 170-180 °C fir /-21 min,

consumars prefertiimente eniro b fine o

21810000

056'019561

prélésence avant fin - Mindesios haltoar bis Ende
memrpmemtumudﬁ Inde 0 2025

Le presenti specifiche sono confidenziali e non possono essere riprodotti in alcuna circostanza. Sono soggette a modifiche
anche se non importanti. Una versione aggiornata € disponibile su richiesta in qualsiasi momento.
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